干湿仓的区别
	     仓别

时间

	干仓（越陈越香）
	湿仓（越放越糟）

	1－4年
	茶品的色泽依然新鲜翠绿带有光泽，香味清新，冲泡后茶汤似高山茶之色淡黄或微黄，口味自然，有日晒味。（渐入佳境）
	茶品色泽开始变黄，茶品出现湿杂气味，品质开始下降。（渐入劣境）

	5－10年
	茶品色泽略为淡红，汤色似红水，且明亮，如威士忌之色，苦感、涩味还较明显，但回甘生津明显持久。
	茶品表面开始软化且茶菁条索有一层灰暗不明之模糊感，汤色沉淀物较多，浑浊，仓储异味浓，入口水味重。

	10－20年
	茶品表面油光性增强，茶汤茶红素增多，口感柔顺，但涩味未消，茶底转为红褐色，活性十足。
	茶品陈放因长期湿度过高发生霉变，茶性失真，就算汤色深红，却满是仓味，霉味，叶底无弹性、易碎。

	20－30年
	品其真，自然顺滑；享其美，陈气凝练，越陈越香。
	潮湿、不通风处任何物品都无法储存，故欲品其真，难；享其美，更难。


